Bramborové muffiny
s Reznikovou Sunkou,
parmezanem a
kysanym zelim
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Ingredience:

100 g Reznikovy Sunky Schneider
100 g hladké mouky

50 g polohrubé mouky

1 1/2 1ziCky prasku do peciva
IZicka soli

pepf

2 |Zzice parmezanu

1 vejce

80 g rozpusténého masla
150 ml mléka

200 g syrovych brambor

1 mensi cibule

100 g Sunky

50 g kysaného zeli

olej

Postup:

Oloupanou cibuli nakrajime na drobno a osmazime na oleji do zlata. Kysané zeli vymackame, aby
mélo co najméné stavy, pokrajime ho na drobné kousky a pridadme k cibuli. Do smési prfiddme na
kostky nakrajenou Sunku (¢ast Sunkovych kostek si nechame bokem na dozdobeni), chvilku
restujeme a nechadme vychladnout. Oloupané brambory nastrouhdme na hrubo a pfiddme k nim
mléko, maslo, vejce, prasek do peciva, mouku, strouhany parmezan, sdl, trochu pepre a vytvorime
tésto. Nakonec do tésta vmichame smés cibulky, zeli a Sunky. Naplnime muffinové formy, na vrch
dozdobime kostkami Sunky a peCeme v troubé predehraté na 200°C pfiblizné 25 minut.




