Klobaskoveé spizy s
lanyzovym a chilli
dipem

Ingredience:

Na 4 porce

8 klobasek Schneider z grilovaci tasky mix klasik, paprika
200 g cukety

200 g Cervené papriky

200 g krémovych zampidnl

100 g hlivy

Spejle

Lanyzovy dip

2 Zloutky

100 ml mléka

1 Izicka ryzového octa

200 ml slunec¢nicového oleje

40 ml lanyzového oleje

sl

Zloutky, mléko, ocet a st smichdme a v mixéru vy$lehdme spolu s olejem, ktery pomalu pfilévdme
(jako pri pripravé majonézy). Dochutime a mizeme pridat i kousky lanyZzd.

Chilli dip

3 malé chilli papricky Birds eye
425 g sekanych rajcat v plechovce
3 IZice olivového oleje

2 Izice hnédého cukru

2 |zice Cerveného vinného ocet

1 IZice séjové omacky

sl

Postup:

Na oleji zpénime nasekané chilli papri¢ky. Prisypeme cukr, po zkaramelizovani priddme ocet a
séjovou omacku a nechame vyvarit. Pfidame rajCata a vafime je 2 minuty. Smeés rozmixujeme do
hladka. Dochutime soli.

Klobasky nakrajime na 1 cm Siroka kolecka. Stridavé napichujeme Svestkovou klobasu, papriku a
cuketu. Syrovou klobasu stfidéme s houbami. Spizy pe¢eme na grilu nebo pénvi. Houbovy $piz
servirujeme s lanyZzovym dipem, zeleninovy s chilli dipem. Dobrou chut.






