Zeleninové balicky s
gombaseckou
klobasou

Ingredience:

12-16 stredné velkych ¢ervenych brambor
8-10 Zampiond

200 g zelenych fazolek

2 ks Gombasecké klobasy Schneider

1 CL uzené papriky

pepf

sul

olivovy olej

petrzelova nat na ozdobeni

alobal na balicky

Postup:

Zeleninu ocistime, brambory pokrajime na kostky, zampiony na poloviny, klobasu na hrubsi
kolecka. VSechny suroviny vlozime do misy, prelejeme olivovym olejem, dochutime uzenou
paprikou, peprem a soli a dobre promichame. Smés si rozdélime na Ctyfi ¢asti a naplnime do
alobalu ve formé bali¢kd. Pe¢eme v rozehraté troubé na 200 stupnl C asi 35-40 minut. Ozdobime
Cerstvou petrzelovou nati a podavame.




