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Ingredience:

2 porce

150 g krup

100 g Schneider Selection Snidanové slaniny
50 g masla

30 g strouhaného parmezanu

1 cibule Salotka, na drobno nakrajena
1 jarni cibulka, na drobno nakrajend
400 ml kureciho vyvaru

50 ml suchého bilého vina

Cerstva majorénka

sl

Pepr

Postup:

Nejdrive opeCeme 4 platky slaniny do kfupava. Osusime je na ubrousku a dame stranou. Na
vypeku zpénime jemné nasekanou Salotku a zbytek slaniny. Nechame zesklovatét,

priddme kroupy a lehce zarestujeme. Pfilijeme vino a nechame odpafit. Pfidame horky vyvar a
pomalu varime 15 minut, dokud nejsou kroupy uvarené. Prlibézné michame. Nakonec pridame
parmezan, maslo a posekanou jarni cibulku. Osolime, opepfime a rozmichdme. Podle potreby
priddme vyvar.

VSe dame na talif, pfidédme rozlamané kousky kfupavé slaniny, Cerstvou majoranku a servirujeme.
Tento recept pro Vas pfipravila www.ohmychef.cz.
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